VARRAMISTA

FRASCA
IGT Toscana Rosso

Uve: Sangiovese 60%, Merlot 20%, Syrah 20%

Formati disponibili: 750ml, 1.51,31, 61 FRASCA
Esposizione Vigneti: Sud-sud-ovest a circa 70 m slm, pendenza
10%

Tipo terreno: Sabbie e argille plioceniche con intercalazioni di
lenti di ghiaia marina

Sistema di allevamento: Cordone speronato unilaterale
Superficie di produzione: 2,5 ha

Densita di impianto: 8000 piante/ha

Affinamento : Sangiovese in botti grandi di rovere per 16 mesi, TOSCANA
Syrah e Merlot in barriques per 12 mesi NDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA
Affinamento in bottiglia: minimo 4 mesi VARRAMISTA

Produzione per ettaro: 50q.li

Note di degustazione dell’enologo

Di colore rosso rubino intenso grazie al contributo delle varieta internazionali, il naso si presenta complesso con
fragranti aromi fruttati ben integrati alle note dolci del cioccolato e alle note tostate derivanti dall'invecchiamento in
legno. Al gusto € corposo e caratterizzato da un piacevole finale avvolgente ed equilibrato.
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